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TAGLIERI SECONDI

Tagliere di salumi 15 Guancia di vitello CBT 18
Guancia di vitello CBT con puré

Tagliere di formaggi 15 di patate, fondo bruno.

Tagliere misto (2/4px) 30 Truffle Burger 20

Bun di lievito madre, burger di
angus, uovo, toma, tartufo nero

Sangio Burger 13
AN-I-I PAST' Tartufo Tartufo Bun di lievito mad.re, angus, bgcon,
Nero Bianco provola, pomodori confit, maionese

Tris di antipasti della tradizione 15
Carne cruda di fassona, vitello

tonnato, insalata russa. N UVO LE

Focaccia al padellino ad alta lievitazione

Carne cruda 12 20 40
Carne cruda di fassona battuta La Langa 18
al coltello. Carne cruda di fassona battuta al coltello,
salsa senapata al miele, tartufo nero.
Vitello tonnato 13
Vitello cotto rosa, salsa tonnata Il Vitello Tonnato 13
all'antica, fondo bruno. Vitello cotto rosa, salsa tonnata
all'antica, fondo bruno
Insalata russa della tradizione 10
Il Fico 14
Flan di VERDURE con fonduta 10 Prosciutto crudo San Daniele,
mozzarella di bufala, salsa ai fichi.
Uova al padellino (2) 10 20 40 L'estiva 13
) o Mozzarella di bufala, pesto,
Funghi porcini fritti 10 pomodorini confit, tartare di melanzane.
Ravioli del plin* fritti 7
Patate fritte 5

con salsa rosa al bacon.

DOLCI

P Rl M I Tartufo Tartufo
Nero Bianco Nuvola alla nutella 13
Focaccia ad alta lievitazione ripiena di
R nutella (2/3px).
Tajarin* al burro 9 20 40 (2/3p%)
Torta di nocciole 6
Ravioli del plin* al burro 10 20 40 con salsa di zabaione
Fonduta con crostini 12 20 40 Affogato al caffée 7
con shot di Frangelico
| piatti o gli ingredienti contrassegnati con “* " sono congelati o surgelati all'origine dal
Acqua 3 produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura
Coperto 2 negativa per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del

Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala & a disposizione per fornire
qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.



