
ANTIPASTI

LA PASTA

I SECONDI

Filetto di maiale iberico CBT con purè di patate,
fondo bruno

LE NUVOLE
Focaccia al padellino con impasto soffice ad alta
lievitazione SOV Bakery *

Filetto di maiale iberico *CBT

Battuta di Fassona al coltello, salsa senapata al miele,
tartufo nero

I DOLCI

Acqua
Coperto

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con "**" sono congelati all'origine dal
produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura

negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del
Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala è a disposizione per

fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Tartufo
Nero

Tartufo
Bianco

Battuta di Fassona al Coltello 13

Uova al padellino (2) 10

Tajarin* al burro 10

Ravioli del plin* al burro
Ravioli del plin ripieni di carne*

13

 Langa

18

Gelato al fiordilatte
con crumble al cioccolato

6

3
2

TARTUFO
Selezione di Piatti da poter accompagnare con il nostro Tartufo 

18



ANTIPASTI

LE NUVOLE

Tris di antipasti della tradizione
Battuta di Fassona al coltello, vitello tonnato,
insalata russa

I TAGLIERI
Tagliere di salumi

Tagliere misto (2/4px)

Tagliere di formaggi

Estiva
Mozzarella di bufala, pesto,  pomodorini confit,
tartare di melanzane

Tonnata
Vitello cotto rosa, salsa tonnata  all’antica

Fico
Prosciutto crudo di Parma 30 mesi, bufala,
salsa ai fichi

I DOLCI
Nuvola alla nutella
Focaccia ad alta lievitazione ripiena di nutella
(2/3px)

Vitello tonnato
Vitello cotto rosa, salsa tonnata all’antica

Insalata russa della tradizione

Funghi porcini * fritti

Ravioli del plin* fritti

15

15

30

15

13

10

10

7

Focaccia al padellino con impasto soffice ad alta
lievitazione SOV Bakery *

Acqua
Coperto

3
2

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal
produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura

negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del
Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala è a disposizione per fornire

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

Affogato al caffè
con shot di Frangelico

Cheesecake ai frutti di bosco

Crudo di Parma 30 mesi Maletti 
Culatta Riserva 18 mesi Maletti 
Salatoma Barberis
Mortadella Dolcevita Maletti 

Reblochon
Comtè 18 mesi
Tomino di Melle
Shropshire 

15

15

13

I BURGER
Smash Burger
Pane Martin’s potato,smash burger, bacon,
cheddar, salsa burger

12

13

6

6
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